LEE] UNIVERSIDAD DE BURGOS
Quimica

GUIA DOCENTE 2025-2026
Produccion de Materias Primas

1. Denominacion de la asignatura:

|PRODUCCION DE MATERIAS PRIMAS

Titulacion

|Grado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos

Cédigo

15165

2. Materia o modulo a la que pertenece la asignatura:

|Tecnologia de los Alimentos

3. Departamento(s) responsable(s) de la asignatura:

| Quimica

4.a Profesor/a que imparte la docencia (Si fuese impartida por mas de uno/a
incluir todos/as) :

|Domingo Javier Lopez Robles; Carlos Rad Moradillo

4.b Coordinador/a de la asignatura

|Domingo Javier Lopez Robles

5. Curso y semestre en el que se imparte la asignatura:

|Segundo curso, Segundo semestre

6. Tipo de la asignatura: (Basica, obligatoria u optativa)

| Obligatoria
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7. Requisitos de formacién previos para cursar la asignatura:

|Con0cirnientos generales sobre biologia, bioquimica

8. Numero de créditos ECTS de la asignatura:

4,5

9. Competencias // Resultados de aprendizaje

1. Conocimiento de las bases de la produccion vegetal. Manejo de los factores
productivos y su influencia en la calidad de los alimentos vegetales.

Competencias del titulo relacionadas E2-A, E3-A, E4-A, E5-A, CB1, CB4, CB5

2. Conocimiento de las bases de la produccién animal. Manejo de los factores
productivos y su influencia en la calidad de los alimentos animales.

Competencias del titulo relacionadas E2-A, E3-A, E4-A, E5-A, CB1, CB4, CB5

3. Resolucién de problemas de caracter agronémico. Calculos de fertilizacién mineral
y produccion.

Competencias del titulo relacionadas CB1, CB2, CB3, CB4, CB5

4. Resolucion de problemas de caracter zootécnico. Calculos de insumos y produccion.

Competencias del titulo relacionadas CB1, CB2, CB3, CB4, CB5

5. Reconocimiento de problemas alimentarios, sanitarios y ambientales asociados al
uso de fertilizantes y fitosanitarios.

Competencias del titulo relacionadas E2-A , E3-A, E4-A,E5-A, E4-C, CB1, CB2,
CB3, CB4, CB5

6. Métodos de produccion ecologica.

Competencias del titulo relacionadas E3-A, E4-A, E4-C

Competencias Generales y transversales del titulo relacionadas con la materia:

G1, G2,G6, T1, T2, T3, T4, T6, T8, T9

En la pagina web del Titulo se encuentra disponible la vinculacion entre los objetivos
ODS y las competencias del Titulo: https://www.ubu.es/grado-en-ciencia-y-tecnologia-
de-los-alimentos/informacion-basica/objetivos-y-competencias
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10. Programa de la asignatura

10.1- Objetivos docentes

Conocimientos basicos de los sistemas de produccion vegetal y animal. Tratamiento
especial de los factores ligados a los sistemas de produccion que ejercen una mayor
influencia sobre el rendimiento y calidad de las producciones.

10.2- Unidades docentes (Bloques de contenidos)

INTRODUCCION
1
Concepto de materia prima. Marco de produccion de materias primas vegetales.
Objetivos de la produccion vegetal industrial. Importancia de la adecuacion de la
produccion a las necesidades de la Industria. Las producciones de Materias Primas en
Castilla y Ledn. Estadistica. Superficies. Producciones. Principales especies de interés
ganadero, agricola, forestal o medicinal en la industria alimentaria.

PRODUCCION DE MATERIAS PRIMAS DE ORIGEN VEGETAL
2
Factores climaticos:
Luz y desarrollo. El fitocromo y la fotomorfogénesis. Radiaciones térmicas:
Termoperiodismo. Accién del frio: Vernalizacién. Accién de las altas temperaturas.
Proteccion contra las temperaturas elevadas. Métodos de proteccion frente a heladas.
El viento. Interés de la defensa contra el viento.
3
El suelo como substrato para el crecimiento de las plantas. Constituyentes de los
suelos: materia mineral, materia organica, agua, aire. Propiedades fisicas y quimicas y
su influencia en el desarrollo de la vegetacion. Influencia del pH en la disponibilidad
de nutrientes. Acomodacion de los cultivos a la reaccion del suelo. Manejo del agua en
el suelo para el cultivo. Aguas de riego y salinidad. Problematica.
4
Potencial quimico del agua y potencial hidrico. Componentes del potencial hidrico.
Absorcion y transporte del agua. Perdida de agua por la planta. Transpiracion factores
externos que afectan a la velocidad de transpiracién. Movimientos estomaticos.
Absorcién de nutrientes por las raices. Transporte por el floema. Efecto de los factores
ambientales sobre el transporte. Mecanismos de transporte.
5
Composicion mineral de las plantas. Fertilizacion y rendimiento vegetal. Deficiencias
minerales. Captura de Nitrogeno. Fijacion simbidtica de N. Rutas metabolicas de
asimilacion del N. Denitrificacion biol6gica. Biodisponibilidad del N y productividad.
Fertilizacion nitrogenada.
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6

Dinamica del Fosforo en el suelo. Formas de fosfato asimilable. Fertilizantes minerales
fosfatados. Dindmica del Potasio en el suelo. Fertilizantes minerales potasicos.
Fertilizacion con oligoelementos. Forma y distribucion de los fertilizantes.

7

Crecimiento y desarrollo. Auxinas. Giberalinas. Citoquininas. Etileno. Acido abscisico
y otros inhibidores. Aplicacién agronémica de los fitorreguladores.

8

Formacion y maduracién de frutos. Formacion y crecimiento del fruto. Contenido de
hormonas durante el desarrollo. Frutos partenocarpicos. Composiciéon quimica del
fruto.Optimizacién de invernaderos. Significacion productiva de la fotorrespiracion.
Fijacion y asimilacion biolégica del CO2 en plantas C4 y CAM. Estrategias de uso de
las mismas como factor de adaptacién ecoldgica y reconversion agraria.

9

Técnicas de reproduccion del material vegetal. La propagacion sexual. Propagaciéon
asexual, estaca, acodo, injerto. Técnicas de micropropagacion. Semillas, caracteristicas
técnicas. Viveros.

10

Produccion, recoleccion y conservacion de producciones. Especies cultivadas por sus
granos. Recoleccion de cereales de invierno, de cereales de verano, de leguminosas
grano, de girasol. Acondicionamiento de granos. Almacenamiento. Organos
subterraneos (remolacha y patata). Recoleccién y conservacion. Forrajes verdes.
Recoleccion. Henificacién. Ensilado. Deshidratacion.

11

Agentes perjudiciales a los cultivos. Artropodos; acaros; hongos; virus; bacterias;
nematodos. Posicion sistematica. Caracteristicas y principales grupos. Diagnéstico y
métodos de deteccion. Enfermedades poscosecha. Principales plagas y enfermedades.
Enfermedades no parasitarias. Fisiologia de las plantas en condiciones desfavorables.
12

Métodos de control de agentes fitopatégenos. Métodos culturales. Control fisico.
Control quimico. Control biolégico y Manejo Integrado. Legislacion fitosanitaria.
Productos fitosanitarios. Toxicologia, persistencia, residuos, curvas de disipacion,
fitotoxicidad, resistencia. Ecotoxicologia Riesgos.

13

Sistemas de cultivo. Cultivos extensivos e intensivos. Laboreo. Rotaciones y
alternativas. Invernaderos, cultivos bajo plastico, cultivos hidrop6nicos y aeroponicos.
Nuevas tendencias en agricultura. Agricultura de Conservacion y Agricultura
Biologica.
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PRODUCCION DE MATERIAS PRIMAS DE ORIGEN ANIMAL
14
Produccion de leche bovina. Sistemas de produccion y factores de variacion. Bases
fisioldgicas de la secrecion lactica. Composicién de la leche y factores de variacion.
15
Produccién de carne vacuno. Lactancia de terneros. Produccion de carne basada en
pastos. Produccion de carne basada en forrajes. Calidad de la carne.
16
Produccién ovina y caprina. Sistemas de produccion y factores de variacion.
Produccién de leche de oveja y cabra. Produccion de carne.
17
Produccién porcina. Produccién de carne porcina en sistemas intensivos y extensivos.
Alimentacién. Gestion de la explotacion porcina. Planificacion y manejo de
instalaciones.
18
Produccién avicola. Fisiologia de la puesta y formacién del huevo. Explotacion de
ponedoras comerciales. Produccién de broilers.
19
Otras producciones animales. Produccion de carne de conejo. Acuicultura continental
y marina. Apicultura. Produccion y manejo de la colmena.

10.3- Acceso a la Bibliografia Recomendada desde Leganto

https://leganto.ubu.es/leganto/public/34BUC_UBU/lists?courseCode=5165&auth=SAML

11. Metodologia de ensefianza y aprendizaje y su relacion con las
competencias/resultados de aprendizaje que debe adquirir/alcanzar el/la

estudiante:
Metodologia Competencia/resulta| Horas Horas de Total de
do de aprendizaje [presenciales| trabajo horas
relacionado
Clases teoricas T1, T2, T3, T4, 19 50 69
T®6,
T8, E2-A, E3-A,
E4-A, E5-A, E4C,
CB1, CB5
Preparacion, T1, T2, T3, T4, 1 5 6
exposicion y T6,
discusion de trabajos |T8, E2-A, E3-A,
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E4-A, E4C, CB3,
CB4
Practicas de T1, T2, T3, T4, 12 12 24
Laboratorio T6,
T8, E2-A, E3-A,
E4-A, E4C
Seminarios de T1, T2, T3, T4, 3 3 6
resolucién de T6,
problemas en T8, E2-A, E3-A,
laboratorio E4-A, E4C, CB1,
CB2, CB3, CB5
Visitas a T1, T2, T3, T4, 2 2 4
explotaciones T6,
agropecuarias T8, E2-A, E3-A,
E4-A, E4C
Tutorias T2, T4, T6, 0 0 0
T8,
T9, E2-A, E3-A,
E4-A, E4C
Evaluacion T1, T2, T3, T4, T6, 3 0 3
T8, T9, E2-A, E3-A,
E4-A, E4-C
Total 40 72 112

12. Sistemas de evaluacion:

Criterio establecido: superar la nota minima establecida (50%) en el examen final y 40
% en el resto de los procedimientos.

Si el estudiante no superase alguno de los minimos mencionados, la calificacién global
de la asignatura sera la media aritmética ponderada de las calificaciones obtenidas en
las diferentes pruebas de evaluacién, salvo que ésta sea superior a 4,9 en cuyo caso la
calificacion global sera 4,9.

El profesor podra utilizar cualquier herramienta antiplagio que la Universidad ponga a
su disposicion para asegurar que no ha habido copia o plagio en ninguna de las pruebas
de evaluacion realizadas por los estudiantes y se aplicara el Reglamento de Evaluacion
de la Universidad de Burgos en vigor para el curso.

El alumno debera presentarse y realizar aquellas pruebas no superadas en la primera
convocatoria, manteniendo la nota minima en cada una de las pruebas.

El sistema de evaluacion para estudiantes de intercambio debera ser modificado en el
supuesto de que los calendarios académicos de las universidades de origen y de destino
no sean coincidente
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Procedimiento Peso Peso
primera segunda
convocatoria |convocatoria
Evaluacion de los trabajos realizados sobre las bases que 20 % 20 %

regulan la produccion y las distintas formas de produccién
vegetal y animal (40%)

Examen final. Criterio establecido, superar la nota minima 40 % 40 %

establecida (50%)

Prueba de reconocimiento de semillas y patégenos 20 % 20 %

vegetales. Andlisis y comentario de un trabajo cientifico

(40%)

Practicas de laboratorio y cuestionario (40%) 20 % 20 %
Total 100 % 100 %

Evaluacion excepcional:

Los estudiantes que, por razones excepcionales, no puedan seguir los procedimientos
habituales de evaluacién continua, y les haya sido concedida por el Decano la
posibilidad de acogerse a la «evaluacion excepcional» (ver Articulo 9 del

Reglamento de Evaluacién de la UBU) deberan realizar las siguientes pruebas:
PRIMERA CONVOCATORIA:

- 40% => Prueba global de conocimientos teérico-practicos, en las fechas oficiales
publicadas por el Centro (nota minima 5/10).

- 20% => Entrega de la coleccién de ejercicios propuestos para la evaluacion
excepcional (nota minima 5/10).

- 40% => Entrega y defensa de la Memoria del Trabajo de la asignatura, en la fecha y
forma que establezca el profesor de la asignatura, y que se dara a conocer al alumno en
las 4 primeras semanas de docencia. (Nota minima 5/10)

SEGUNDA CONVOCATORIA:

El alumno debera presentarse y realizar aquellas pruebas no superadas en la primera
convocatoria, manteniendo la nota minima en cada una de las pruebas.

El sistema de evaluacion para estudiantes de intercambio debera ser modificado en el
supuesto de que los calendarios académicos de las universidades de origen y de destino
no sean coincidente

13. Recursos de aprendizaje y apoyo tutorial:

Pizarra y Proyectores

Paginas Webs relacionadas

Apuntes proporcionados por el profesor y Bibliografia disponible en la Biblioteca
Aplicaciones interactivas en la Plataforma UBUvirtual
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|Tutorias individualizadas o en grupo a demanda de los alumnos

14. Calendarios y horarios:

web del grado http://wwww.ubu.es/grado-en-ciencia-y-tecnologia-de-los-
alimentos/informacion-academica/horarios-y-pruebas-de-evaluacion

15. Idioma en que se imparte:

Castellano, (asignatura impartida como English Friendly)
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