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1. Denominacion de la asignatura:

|SALUD PUBLICA

Titulacion

|Grado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos

Cédigo

15173

2. Materia o modulo a la que pertenece la asignatura:

| M6dulo Nutricién y Salud

3. Departamento(s) responsable(s) de la asignatura:

|Departamento de Ciencias de la Salud

4.a Profesor/a que imparte la docencia (Si fuese impartida por mas de uno/a
incluir todos/as) :

|Juan Ayllon Barasoain

4.b Coordinador/a de la asignatura

|Juan Ayllon Barasoain

5. Curso y semestre en el que se imparte la asignatura:

|Tercer curso. Primer semestre

6. Tipo de la asignatura: (Basica, obligatoria u optativa)

| Obligatoria
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7. Numero de créditos ECTS de la asignatura:

3

8. Competencias que debe adquirir el/la estudiante al cursar la asignatura

COMPETENCIAS BASICAS Y GENERALES

G4 - Seleccionar y utilizar los métodos estadisticos adecuados al disefio de
experimentos y al tratamiento de datos en los distintos ambitos de interés para la
ciencia y tecnologia de los alimentos.

G6 - Saber utilizar las herramientas de gestién en la empresa alimentaria.

G8 - Comprender la alimentaciéon como un factor ambiental condicionante del estado
de salud y la calidad de vida de la poblacién.

CB1 - Que los estudiantes hayan demostrado poseer y comprender conocimientos en
un area de estudio que parte de la base de la educacion secundaria general, y se suele
encontrar a un nivel que, si bien se apoya en libros de texto avanzados, incluye
también algunos aspectos que implican conocimientos procedentes de la vanguardia de
su campo de estudio.

CB2 - Que los estudiantes sepan aplicar sus conocimientos a su trabajo o vocacién de
una forma profesional y posean las competencias que suelen demostrarse por medio de
la elaboracién y defensa de argumentos y la resolucion de problemas dentro de su area
de estudio.

CB3 - Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos relevantes
(normalmente dentro de su area de estudio) para emitir juicios que incluyan una
reflexion sobre temas relevantes de indole social, cientifica o ética.

CB4 - Que los estudiantes puedan transmitir informacién, ideas, problemas y
soluciones a un ptiblico tanto especializado como no especializado.

CBS5 - Que los estudiantes hayan desarrollado aquellas habilidades de aprendizaje
necesarias para emprender estudios posteriores con un alto grado de autonomia.
COMPETENCIAS TRANSVERSALES

T2 - Capacidad para la gestion de la informacion (incluyendo el uso eficaz y eficiente
de las Tecnologias de la Informaciéon y Comunicacion, TIC, y otros recursos).

T3 - Capacidad de resolucion eficaz y eficiente de problemas, demostrando principios
de originalidad y autodireccion.

T4 - Capacidad de razonamiento critico, analisis y sintesis.

T5 - Capacidad de gestién eficaz y eficiente: espiritu emprendedor, iniciativa,
creatividad, organizacion, planificacién, control, toma de decisiones, y negociacion.
T7 - Conocimiento de los principios y métodos de la investigacién cientifica y técnica.
T9 - Preocupacion permanente por la calidad y el medio ambiente, la prevencion de
riesgos laborales y la responsabilidad social y corporativa.

COMPETENCIAS ESPECIFICAS
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E4-A - Promover la seguridad y la calidad en la cadena alimentaria, desde la
produccion de materias primas al consumo

E5-A - Intervenir en actividades de promocion de la salud relacionadas con el
consumo de alimentos

E2-A - Evaluar el riesgo potencial higiénico-sanitario y toxicolégico de un proceso,
alimento, ingrediente, envase, etc.

En la pagina web del Titulo se encuentra disponible la vinculacion entre los objetivos
ODS y las competencias del Titulo: https://www.ubu.es/grado-en-ciencia-y-tecnologia-
de-los-alimentos/informacion-basica/objetivos-y-competencias

9. Programa de la asignatura

9.1- Objetivos docentes

*Sensibilizar a los alumnos sobre el caracter integral y multifactorial de la salud y la
enfermedad, de manera que sea capaz de identificar sus determinantes y entre ellos, el
papel que juega la alimentacion.

eIntroducir al alumno en la Salud Publica como herramienta para mejorar en salud de
las comunidades de manera que conozca las técnicas basicas de sus ciencias auxiliares
tales como la EPIDEMIOLOGTIA en cuanto instrumento para el andlisis cientifico de
los problemas de salud y de la ADMINISTRACION Sanitaria como metodologia para
dar respuesta a los Problemas de Salud.

*Ubicar a los alimentos en el contexto de la salud de una comunidad en su vertiente
epidemioldgica.

9.2- Unidades docentes (Bloques de contenidos)

e BLOQUEI .- La Salud y la Enfermedad.
Tema 1.- Salud y Enfermedad. Determinantes de la Salud.

Tema 2.- Salud Publica. Funciones y Evolucion.

Tema 3 .- Proteccion. Promocion. Niveles de Prevencion.

« BLOQUE II.- Politica Sanitaria.
Tema 4.- Sistemas Sanitarios. Modelos Organizativos.

Tema 5.- El Sistema Nacional de Salud.
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Tema 6.- Principios de Administracion Sanitaria.

 BLOQUE III .- Epidemiologia.

Tema 6.- Concepto. Aplicaciones. Causalidad.

Tema 7- Medidas de Frecuencia. Epidemiologia Descriptiva.

Tema 8.- Medidas de Asociacion. Epidemiologia Analitica.

9.3- Acceso a la Bibliografia Recomendada desde Leganto

https://leganto.ubu.es/leganto/public/34BUC_UBU/lists?courseCode=5173&auth=SAML

10. Metodologia de ensefianza y aprendizaje y su relacion con las competencias
que debe adquirir el/la estudiante:

Metodologia Competencia Horas Horas de Total de
relacionada presenciales | trabajo horas
Clases teoricas G4,G6,68, CB1-5, 12 8 20
T2,T3,T4,T5,T7,T9,
E2-A, E4-AE5-A
Clases practicas G4,G6,68, CB1-5, 8 8 16
(grupos secundarios) |[T2,T3,T4,T5,T7,T9,
E2-A, E4-AE5-A
Seminarios, Debates |G4,G6,68, CB1-5, 4 7 11
(grupo principal) T2,T3,T4,T5,T7,T9,
E2-A, E4-AE5-A
Realizacién de G4,G6,68, CB1-5, 0 25 25
trabajos, informes, T2,13,T4,15,T7,T9,
memorias y pruebas |E2-A, E4-A,E5-A
de evaluacion
Evaluacion 3 0 3
Total 27 48 75
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11. Sistemas de evaluacion:

Para la evaluacion de esta asignatura se llevara a cabo un seguimiento y evaluacion
continua del alumno.

La calificacion final se obtendra realizando la media ponderada de la calificacién de
cada uno de los procedimientos; no obstante, para realizar esta media sera necesario
alcanzar en la prueba de conocimiento escrita una calificacién minima de 5/10.

No sera recuperable en segunda convocatoria el procedimiento marcado con (*),
asistencia y participacion en sesiones presenciales, debido a su dependencia de la
participacion interactiva con el profesor y el resto de estudiantes en el aula.

Todos los alumnos que hayan superado la asignatura en 1* convocatoria con nota igual
o superior a 8,50 puntos podran mejorar esta calificacion realizando un trabajo sobre
uno de los temas de la asignatura que promediara con la nota final obtenida en la 1°
convocatoria. El estudiante debera comunicar al coordinador de la asignatura,
mediante correo electronico, su intencion de presentarse a dicha prueba con una
antelacion minima de dos dias.

El sistema de evaluacion para estudiantes de intercambio debera ser modificado en el
supuesto de que los calendarios académicos de las universidades de origen y de destino
no sean coincidente.

Procedimiento Peso Peso
primera segunda
convocatoria |convocatoria
Prueba de conocimiento escrita 60 % 60 %
Trabajo individual 20 % 20 %
Asistencia y participacién en las sesiones presenciales (*) 20 % 20 %
Total 100 % 100 %

Evaluacion excepcional:

Los alumnos deberan solicitar por escrito al Decano del Centro la posibilidad de
acogerse a la evaluacion excepcional (ver Art. 9 del Reglamento de Evaluacion de la
UBU).
En procedimiento excepcional los alumnos deberan efectuar los siguientes
procedimientos:

Prueba presencial escrita: 50 %

Trabajo individual sobre las practicas: 25 %

Trabajo individual y exposicién oral: 25%
En el caso de alumnos que participen en el programa UBU Cantera la calificacion se
determinara en funcion del desempefio de las tareas que le sean asignadas en el marco
del programa.
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12. Recursos de aprendizaje y apoyo tutorial:

Clases magistrales con diferentes recursos docentes: pizarra, proyeccion de
presentaciones e imagenes desde el ordenador mediante cafién de proyeccion, etc.

Las clases practicas se realizaran en el aula donde los alumnos trabajan con supuestos
y problemas de epidemiologia, demografia, planificacién sanitaria...relacionados con
los temas tedricos correspondientes.

Se utilizara como material de apoyo los recursos en red de los que dispone la
universidad de Burgos, tanto los recursos bibliogréficos (catdlogo UBUcat, bases de
datos, revistas y libros electrénicos, etc.) como la plataforma UBUVirtual que se
utilizara para poner informacion a disposicion del alumno y para proponer actividades
no presenciales dirigidas y de autoevaluacion.

13. Calendarios y horarios:

Se detallan en la pagina web de la titulacion (http://wwww.ubu.es/grado-en-ciencia-y-
tecnologia-de-los-alimentos/informacion-academica/horarios-y-pruebas-de-
evaluacion)

14. Idioma en que se imparte:

Espafiol
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