(3] UNIVERSIDAD DE BURGOS
BIOTECNOLOGIA Y CIENCIA DE LOS ALIMENTOS (AREA DE INGENIERIA QUIMICA)

GUIA DOCENTE 2014-2015
Ingenieria Quimica I

1. Denominacion de la asignatura:

Ingenieria Quimica I

Titulacion

Grado en Quimica

Cédigo

5286

2. Materia o médulo a la que pertenece la asignatura:

Fundamental

3. Departamento(s) responsable(s) de la asignatura:

Biotecnologia y Ciencia de los Alimentos (Area de Ingenieria Quimica)

4.a Profesor que imparte la docencia (Si fuese impartida por mas de uno/a incluir
todos/as) :

José Manuel Benito Moreno

4.b Coordinador de la asignatura

José Manuel Benito Moreno

5. Curso y semestre en el que se imparte la asignatura:

3er Curso, ler Semestre
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6. Tipo de la asignatura: (Basica, obligatoria u optativa)

Obligatoria

7. Requisitos de formacion previos para cursar la asignatura:

No se han establecido requisitos previos para esta materia

8. Numero de créditos ECTS de la asignatura:

6

9. Competencias que debe adquirir el alumno/a al cursar la asignatura

Competencias Generales: G1 a G18

Competencias Transversales: T1 a T14y T16 a T22

Competencias Especificas: E16 y E18

10. Programa de la asignatura

10.1- Objetivos docentes

Adquirir los conocimientos necesarios para plantear y resolver los balances de
propiedad que describen el cambio en un sistema debido al intercambio de materia,
cantidad de movimiento y calor.

Conocer y clasificar los procesos de separacion en funcién de los principios
fisicoquimicos, termodinamicos y de fendmenos de transporte que intervienen en el
proceso quimico industrial.

Saber interpretar un diagrama de flujo general de un proceso y discutir las operaciones
unitarias involucradas, identificando operaciones y equipos basicos de una planta
quimica.

Reconocer la importancia de la Ingenieria Quimica en el desarrollo de los procesos
industriales.
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10.2- Unidades docentes (Bloques de contenidos)

TEMA 1. INTRODUCCION

1.1. La industria quimica: origenes y evolucion de la Ingenieria Quimica.
1.2. Tendencias actuales y futuras de la Ingenieria Quimica.

1.3. Los procesos quimicos en la actualidad y perspectivas de futuro.

1.4. Descripcién, a modo de ejemplo, de un proceso quimico industrial.
1.5. Sistemas de magnitudes y unidades. Numeros adimensionales.

TEMA 2. OPERACIONES BASICAS DE LOS PROCESOS QUIMICOS

2.1. Concepto de operacién basica.

2.2. Operaciones continuas, discontinuas y semicontinuas.

2.3. Contacto entre fases inmiscibles: continuo o discontinuo.

2.4. Flujo en paralelo, en contracorriente y cruzado.

2.5. Operaciones basicas basadas en el transporte de materia, energia y cantidad de
movimiento.

TEMA 3. BALANCES DE MATERIA

3.1. Ecuacion general de conservacion de cualquier propiedad extensiva.
3.2. Balances de materia macroscopicos: expresion general.

3.3. Balances de materia macroscopicos en régimen estacionario.

3.4. Balances de materia macroscépicos en régimen no estacionario.

TEMA 4. BALANCES DE ENERGIA

4.1. Formas de expresion de la energia.

4.2. Balances de energia macroscopicos: expresion general.

4.3. Balances entalpicos.

4.4. Balances macroscépicos de energia en régimen estacionario y no estacionario.

TEMA 5. FLUJO DE FLUIDOS. OPERACIONES BASADAS EN EL FLUJO
DE FLUIDOS

5.1. Ecuaciones basicas en el flujo interno de fluidos. Pérdidas de energia por
rozamiento.

5.2. Potencia necesaria para el flujo.

5.3. Medida de caudales.

5.4. Flujo en lechos porosos.

5.5. Operaciones basadas en el flujo externo de fluidos: filtracién, sedimentacion y
fluidizacion.
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TEMA 6. TRANSMISION DE CALOR. OPERACIONES BASADAS EN LA
TRANSMISION DE CALOR

6.1. Mecanismos de transmision de calor.

6.2. Conduccion de calor en sélidos de geometria sencilla.

6.3. Transmision de calor por conveccion. Coeficiente de transmision de calor.
6.4. Cambiadores de calor.

6.5. Evaporacion.

10.3- Bibliografia

BIBLIOGRAFIA BASICA

D.M. Himmelblau, (1997) Principios Basicos y Célculos en Ingenieria Quimica,
Prentice-Hall Hispanoamericana, México,

G. Calleja Pardo, F. Garcia Herruzo, A. de Lucas Martinez, D. Prats Rico, J.M.
Rodriguez Maroto, (1999) Introduccién a la Ingenieria Quimica, Sintesis, Madrid,

R.M. Felder, R.W. Rousseau, (1991) Principios Elementales de los Procesos
Quimicos, Addison-Wesley Iberoamericana, México,

BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTARIA

F.J. Henley, E.M. Rosen, (1973) Célculo de Balances de Materia y Energia, Reverté,
Barcelona,

J. Costa Lopez, S. Cervera, F. Cunill, S. Esplugas, C. Mans, J. Mata, (1991) Curso de
Quimica Técnica, Reverté, Barcelona,
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Quimica, 7* Ed., McGraw-Hill, México,

11. Metodologia de ensefianza y aprendizaje y su relacion con las competencias
que debe adquirir el estudiante:

Metodologia Competencia Horas Horas de Total de
relacionada presenciales| trabajo horas
Clases tedricas y de  |G3-4, G6, G14-17 30 52 82
resolucion de T2, T6-7, T12, T17
problemas E16, E18
Clases practicas G1-18 18 18 36

(laboratorio, aula de |T1-7, T12-13, T16-18,
informatica, bisqueda [T20
de datos) E16, E18
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Seminarios para G1-4, G12, G14-16, 3 16 19
exposicion, discusion |G18
y debate de ejercicios |T1, T5-6, T10-12,
practicos T14, T16-19
E16, E18

Resolucién no G1-4, G6, G14-17 0 10 10
presencial de T1-9, T11-13, T17,
cuestionarios y T20
problemas E16
Evaluaciéon G1-4, G6, G14-18 3 0 3
(realizacion de T1-9, T11-12, T18
examenes) E16, E18

Total 54 96 150

12. Sistemas de evaluacion:

Se llevara a cabo una evaluacion continua de las actividades programadas y realizadas
por el alumno, asi como de las competencias adquiridas. La realizacion de las practicas
de laboratorio es un requisito imprescindible para aprobar la materia, que conlleva
también la entrega de una memoria final con los resultados experimentales obtenidos y
su discusion. Se realizara una prueba de evaluacion final de cuestiones conceptuales y
una segunda prueba de resolucién de problemas. Para superar la asignatura, sera
necesario alcanzar una nota minima de 5 sobre 10 en cada uno de los bloques de
procedimientos de evaluacion considerados en la tabla.

PROCEDIMIENTOS DE EVALUACION NO RECUPERABLES:

De acuerdo con lo establecido en el Reglamento de Evaluacion, y debido a su caracter
presencial, no seran objeto de evaluacién en segunda convocatoria los siguientes
procedimientos:

- Evaluacion continua de actividades programadas a lo largo del curso.

- Practicas de laboratorio: realizacion y entrega de memoria de resultados. Los
estudiantes que, habiendo realizado las practicas de laboratorio y entregado la
correspondiente memoria, no hayan obtenido una evaluacién favorable de las mismas,
tendran la oportunidad de presentarse en la segunda convocatoria a un examen
presencial teérico-practico sobre las practicas de laboratorio realizadas durante el curso
académico.

POSIBILIDAD DE MEJORA DE CALIFICACION
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Los alumnos que, habiendo superado la asignatura en primera convocatoria, deseen
mejorar su calificacion en segunda convocatoria, podran presentarse a los siguientes
bloques de procedimientos: prueba final de teoria y prueba final de problemas. Dichos
alumnos deberan comunicarlo mediante correo electrénico al profesor responsable al
menos 5 dias antes de la fecjha establecida para la 2% convocatoria. En el caso de que
se obtenga una nota inferior a la obtenida en la 1° convocatoria, la nota final se
calculara como la media de las calificaciones obtenidas en primera y segunda
convocatoria.

Los estudiantes que fueran sorprendidos copiando o plagiando en cualquiera de los
procedimientos de evaluacion de la asignatura tendran una calificacion de cero en la
nota global de la asignatura, de acuerdo con el articulo 17.2 del Reglamento de
Evaluacion de la Universidad de Burgos.

Peso Peso
Procedimiento primera segunda
convocatoria|convocatoria

1. Evaluacion continua de actividades programadas a lo 20 % 20 %
largo del curso (cuestionarios, ejercicios, bisqueda
bibliografica, etc.)

2. Trabajo en el laboratorio y memoria de practicas 20 % 20 %
3. Prueba final (teoria) 20 % 20 %
4. Prueba final (problemas) 40 % 40 %

Total 100 % 100 %

Evaluacion excepcional:

Debido a las caracteristicas de la asignatura, sera requisito obligatorio para someterse a
evaluacién excepcional la realizacion de las practicas de laboratorio, asi como la
entrega de los informes correspondientes, con un peso en la calificacion global del
20%.

En caso de que proceda la evaluacién excepcional, el alumno debera realizar las
siguientes pruebas, que tendran el peso que se indica en la calificacion final:

- Prueba de evaluacion oral en la que el alumno respondera a determinadas cuestiones,
relacionadas con el contenido de la asignatura, planteadas por el profesor (20%)

- Prueba escrita de conocimientos teéricos (20%)

- Prueba escrita de resolucion de problemas (40%)

En el caso de los alumnos que participen en el Programa Universitario Cantera, la
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calificacién se determinara en funcién del desempefio de las tareas que les sean
asignadas en el marco del Programa.

13. Recursos de aprendizaje y apoyo tutorial:

Ademas de la bibliografia recomendada, se incluira en la plataforma UBU Virtual toda
la informacion necesaria para el correcto desarrollo de la asignatura

14. Calendarios y horarios:

Los indicados en la pagina web del Grado en Quimica de la Universidad de Burgos

15. Idioma en que se imparte:

Espaiiol




