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1. Denominacion de la asignatura:

|INGENIERIA QUIMICA 1

Titulacion

|Grado en Quimica

Cédigo

5286

2. Materia o modulo a la que pertenece la asignatura:

|Fundamental. Ingenieria Quimica

3. Departamento(s) responsable(s) de la asignatura:

|Biotecnologia y Ciencia de los Alimentos (Area de Ingenieria Quimica)

4.a Profesor/a que imparte la docencia (Si fuese impartida por mas de uno/a
incluir todos/as) :

|Maria Teresa Sanz Diez y Luis Alberto Nufiez Recio

4.b Coordinador/a de la asignatura

|Maria Teresa Sanz Diez

5. Curso y semestre en el que se imparte la asignatura:

|3er Curso, ler Semestre

6. Tipo de la asignatura: (Basica, obligatoria u optativa)

| Obligatoria
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7. Requisitos de formacién previos para cursar la asignatura:

|N0 se han establecido requisitos previos para esta materia

8. Numero de créditos ECTS de la asignatura:

6

9. Competencias // Resultados de aprendizaje

CB1 - Que los estudiantes hayan demostrado poseer y comprender conocimientos en
un area de estudio que parte de la base de la educacion secundaria general, y se suele
encontrar a un nivel que, si bien se apoya en libros de texto avanzados, incluye
también algunos aspectos que implican conocimientos procedentes de la vanguardia de
su campo de estudio

CB2 - Que los estudiantes sepan aplicar sus conocimientos a su trabajo o vocacién de
una forma profesional y posean las

competencias que suelen demostrarse por medio de la elaboracion y defensa de
argumentos y la resolucion de problemas dentro de su area de estudio

CB3 - Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos relevantes
(normalmente dentro de su area de estudio) para emitir juicios que incluyan una
reflexion sobre temas relevantes de indole social, cientifica o ética

CB4 - Que los estudiantes puedan transmitir informacién, ideas, problemas y
soluciones a un publico tanto especializado como no

especializado

CB?5 - Que los estudiantes hayan desarrollado aquellas habilidades de aprendizaje
necesarias para emprender estudios posteriores

con un alto grado de autonomia

Competencias Generales: G1 a G18

Competencias Transversales: T1, T3-T14y T16 a T22

Competencias Especificas:

E16 - Identificar y desarrollar operaciones unitarias de ingenieria quimica.

E18 - Aplicar la metrologia a procesos y productos quimicos, incluyendo la gestion de
la calidad

En la pagina web del Titulo se encuentra disponible la vinculacion entre los objetivos
ODS y las competencias del Titulo: https://www.ubu.es/grado-en-quimica/informacion-
basica/objetivos-y-competencias
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10. Programa de la asignatura

10.1- Objetivos docentes

Adquirir los conocimientos necesarios para plantear y resolver los balances de
propiedad que describen el cambio en un sistema debido al intercambio de materia,
cantidad de movimiento y calor en estado estacionario y no estacionario.

Conocer y clasificar los procesos de separacion en funcion de los principios
fisicoquimicos, termodindmicos y de fendmenos de transporte que intervienen en el
proceso quimico industrial.

Saber interpretar un diagrama de flujo general de un proceso y discutir las operaciones
unitarias involucradas, identificando operaciones y equipos basicos de una planta
quimica.

Reconocer la importancia de la Ingenieria Quimica en el desarrollo de los procesos
industriales.

10.2- Unidades docentes (Bloques de contenidos)

TEMA 1. INTRODUCCION

1.1. La industria quimica: tendencias actuales y futuras de la Ingenieria Quimica.
1.2. Los procesos quimicos en la actualidad y perspectivas de futuro.

1.3. Descripcion, a modo de ejemplo, de un proceso quimico industrial.

1.4. Sistemas de magnitudes y unidades. Cambio de unidades en ecuaciones.

1.5. Variables de los procesos quimicos.

TEMA 2. OPERACIONES BASICAS DE LOS PROCESOS QUIMICOS
2.1. Concepto de operacion basica.

2.2. Clasificacion de las operaciones basicas.

2.3. Introduccion a los fendmenos de transporte: transporte molecular y transporte
turbulento.

TEMA 3. BALANCES DE MATERIA

3.1. Ecuacion general de conservacién de cualquier propiedad extensiva.

3.2. Balances de materia macroscépicos: expresion general.

3.3. Balances de materia macroscopicos sin reaccion quimica en régimen estacionario.
3.4. Balances de materia macroscépicos sin reaccion quimica en régimen no
estacionario.

3.5. Balances de materia macroscépicos con reacciéon quimica.

3.6. Métrica de un proceso quimico.

TEMA 4. BALANCES DE ENERGIA

4.1. Formas de expresion de la energia.

4.2. Balances de energia macroscépicos: expresion general.

4.3. Balances entalpicos.

4.4. Balances macroscépicos de energia en régimen estacionario y no estacionario.
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TEMA 5. FLUJO DE FLUIDOS. OPERACIONES BASADAS EN EL FLUJO

DE FLUIDOS

rozamiento.

5.2. Potencia necesaria para el flujo.
5.3. Medida de caudales.

5.4. Flujo en lechos porosos.

5.5. Operaciones basadas en el flujo externo de fluidos.
TEMA 6. TRANSMISION DE CALOR. OPERACIONES BASADAS EN LA
TRANSMISION DE CALOR

6.1. Mecanismos de transmision de calor.
6.2. Conduccion de calor en s6lidos de geometria sencilla.
6.3. Transmision de calor por conveccion. Coeficiente de transmisién de calor.
6.4. Cambiadores de calor.
6.5. Evaporacion. Cristalizacion por evaporacion.

5.1. Viscosidad de los fluidos. Clasificacion de los fluidos.
5.2. Ecuaciones basicas en el flujo interno de fluidos. Pérdidas de energia por

10.3- Acceso a la Bibliografia Recomendada desde Leganto

https://leganto.ubu.es/leganto/public/34BUC_UBU/lists?courseCode=5286&auth=SAML

11. Metodologia de ensefianza y aprendizaje y su relacion con las
competencias/resultados de aprendizaje que debe adquirir/alcanzar el/la

estudiante:
Metodologia Competencia/resulta| Horas Horas de Total de
do de aprendizaje [presenciales| trabajo horas
relacionado
Clases tedricas y de  |CB2-4, G3-4, G6, 30 52 82
resolucion de G14-17
problemas T2, T6-7, T12, T17
El6, E18
Clases practicas CB2-4,G1-18 18 18 36
(laboratorio, aula de |T1-7, T12-13,
informatica, bisqueda [T16-18, T20
de datos) E16, E18
Seminarios para CB2-4, G1-4, G12, 3 16 19
exposicion, discusion |G14-16, G18
y debate de ejercicios [T1, T5-6, T10-12,
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practicos T14, T16-19

E16, E18
Resolucion no G1-4, G6, G14-17 0 10 10
presencial de T1-9, T11-13, T17,
cuestionarios y T20
problemas E16
Evaluacion CB1, CB5, G1-4, G6, 3 0 3
(realizacion de G14-18
examenes) T1-9, T11-12, T18

El16, E18

Total 54 96 150

12. Sistemas de evaluacion:

Se llevara a cabo una evaluacion continua de las actividades programadas y realizadas
por el alumno, asi como de las competencias adquiridas. Se realizara una prueba de
evaluacion final de cuestiones conceptuales y otra prueba de evaluacion final de
resolucion de problemas.

Para superar la asignatura, sera necesario alcanzar una nota minima de 4.5 sobre 10 en
cada uno de los bloques de procedimientos de evaluacion considerados en la tabla, con
un promedio igual o superior a 5.0 considerando todos los procedimientos de
evaluacion.

RECUPERACION DEL PROCEDIMIENTO "Trabajo en el laboratorio y memoria de
practicas"

Cuando no se hayan realizado las correspondientes practicas de laboratorio de la
asignatura, la recuperacion de dicho procedimiento consistira en un examen practico
de laboratorio, consistente en la realizacion de alguna de las practicas realizadas por el
resto de los alumnos, asi como de un examen teorico sobre las mismas.

Si el estudiante no superase alguno de los minimos mencionados, la calificacion global
de la asignatura sera la media aritmética ponderada de las calificaciones obtenidas en
las diferentes pruebas de evaluacion, salvo que ésta sea superior a 4,9 en cuyo caso la
calificacién global sera 4,9.

Los estudiantes que fueran sorprendidos copiando o plagiando en cualquiera de los
procedimientos de evaluacion de la asignatura se les aplicara el Reglamento de
Evaluacion de la Universidad de Burgos en vigor.

El profesor podra utilizar cualquier herramienta antiplagio que la Universidad ponga a
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su disposicion para asegurar que no ha habido copia o plagio en ninguna de las pruebas
de evaluacion realizadas por los estudiantes. Si el estudiante no autorizara su uso no
podra ser evaluado de ese procedimiento y se le calificara con un cero.

PROCEDIMIENTO DE EVALUACION PARA ESTUDIANTES DE
INTERCAMBIO

El sistema de evaluacion para estudiantes de intercambio debera ser modificado en el
supuesto de que los calendarios académicos de las universidades de origen y de destino
no sean coincidentes.

Procedimiento Peso Peso
primera segunda
convocatoria [convocatoria

1. Evaluacién continua de actividades programadas a lo 10 % 10 %
largo del curso (cuestionarios, ejercicios, busqueda
bibliografica, etc.)

2. Trabajo en el laboratorio y memoria de practicas 30 % 30 %
3. Resolucion de cuestiones tedrico-practicas 20 % 20 %
4. Prueba final de resolucion de problemas 40 % 40 %

Total 100 % 100 %

Evaluacion excepcional:

Como establece el reglamento de evaluacion de la Universidad de Burgos, los alumnos
que por razones excepcionales no puedan seguir los procedimientos habituales de
evaluacion continua formativa deberan solicitar por escrito al Decanato acogerse a
evaluacion excepcional. La evaluacion excepcional constara de tres procedimientos de
evaluacion:

1) realizacion de un trabajo y/o cuestionario de evaluacion y su presentacion oral, 2)
prueba practica de laboratorio (realizacion de una practica de laboratorio, analisis de
los resultados y elaboracion de su memoria), 3) prueba escrita sobre aspectos globales
que integran el programa y que supondran el 20 %, 40% y 40 % de la calificacion de la
asignatura, respectivamente. Para superar la asignatura sera necesario obtener una
calificacién de 5 o superior en cada uno de los procedimientos evaluables y una
calificacion total de 5 o superior.

En el caso de los alumnos que participen en el Programa Universitario Cantera, la
calificacién se determinara en funcién del desempefio de las tareas que les sean
asignadas en el marco del Programa.
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13. Recursos de aprendizaje y apoyo tutorial:

Ademas de la bibliografia recomendada, se incluira en la plataforma UBU Virtual toda
la informacion necesaria para el correcto desarrollo de la asignatura

14. Calendarios y horarios:

|Los indicados en la pagina web del Grado en Quimica de la Universidad de Burgos

15. Idioma en que se imparte:

|Espaﬁol (asignatura impartida como English Friendly)
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