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7. Competencias // Resultados de aprendizaje

Competencias basicas y generales:

CB2* - Que los estudiantes sepan aplicar sus conocimientos a su trabajo o vocacion de
una forma profesional y posean las competencias que suelen demostrarse por medio de
la elaboracién y defensa de argumentos y la resolucion de problemas dentro de su area
de estudio.

CB3* - Que los estudiantes tengan la capacidad de reunir e interpretar datos relevantes
(normalmente dentro de su area de estudio) para emitir juicios que incluyan una
reflexion sobre temas relevantes de indole social, cientifica o ética.

CB4* - Que los estudiantes puedan transmitir informacion, ideas, problemas y
soluciones a un ptiblico tanto especializado como no especializado.

CBS5 - Que los estudiantes hayan desarrollado aquellas habilidades de aprendizaje
necesarias para emprender estudios posteriores con un alto grado de autonomia.

G3 - Conocer y aplicar los fundamentos y principios tedricos y metodologicos de la
Enfermeria.

G6* - Basar las intervenciones de la enfermeria en la evidencia cientifica y en los
medios disponibles.

Competencias especificas:

E1 - Conocer e identificar la estructura y funcién del cuerpo humano.

E2 - Comprender las bases moleculares y fisiolégicas de las células y los tejidos.
Competencias transversales:

T1 - Capacidad de analisis y sintesis.

T9 - Habilidades de investigacion.

T10 - Capacidad de aprender.

T15* - Resolucién de problemas.

* Competencia/Contenido de sostenibilizacion curricular

En la pagina web del Titulo se encuentra disponible la vinculacion entre los objetivos
ODS y las competencias del Titulo.
https://www.ubu.es/facultad-de-ciencias-de-la-salud/objetivos-de-desarrollo-sostenible-
ods
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8. Programa de la asignatura

8.1- Objetivos docentes

Los objetivos que se pretenden conseguir en esta asignatura es que el alumno sea capaz
de:

1. Comprender la importancia y trascendencia de conocer los fundamentos y
aplicaciones de biologia celular e histologia.

. Conocer los distintos componentes y funciones de la célula.

. Reflexionar, entender, integrar y comparar los diferentes tejidos.

. Relacionar de forma coherente estructura y funcién celular y tisular.

. Conocer las caracteristicas basicas de los microorganismos patégenos.

. Familiarizarse con el razonamiento y el método cientifico.

. Desarrollar habitos de observacion y analisis de células y tejidos.

. Utilizar técnicas de tincién y microscopia para la identificacién de tejidos y
microorganismos.
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8.2- Unidades docentes (Bloques de contenidos)

Unidad I. Introduccion
Tema 1. Objetivos y competencias
1. Objetivos. 2. Contenidos de la asignatura. 3. Métodos de evaluacion. 4. Actividades
formativas y metodologia docente. 5. Fuentes de informacion bibliografica y recursos
de Internet.

Unidad II. Biologia celular
Tema 2. Introduccion a la célula
1. La teoria celular. 2. Células procariotas y eucariotas. 3. Organizacion de las células
eucariotas.
Tema 3. Membranas bioldgicas y superficie celular
1. Composicién y arquitectura de las membranas. 2. Dindmica y fluidez de la
membrana. 3. Permeabilidad de la membrana. Transporte de membrana 4. Superficie
celular. 4.1. La matriz
extracelular. 5. Adhesion celular y polaridad 6. Uniones intercelulares.
Tema 4. Citoplasma
1. Estructura y funcion del citoplasma. 2. El citoesqueleto 2.1
Microtibulos,microfilamentos y filamentos intermedios. 2.2. Centrosoma, cilios y
flagelos
Tema 5. Organulos citoplasmaticos
1 Ribosomas. 2. Reticulo endoplasmico. 3. Complejo
de Golgi. 4. Lisosomas. 5. Peroxisomas. 6. Mitocondrias. 7. Transito vesicular,
secrecion y endocitosis. 8. Nucleo.
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Tema 6. Reproduccion celular
1. El ciclo celular. 2. La divisién celular. 2.1. Mitosis y
citocinesis. 3. Meiosis. 4. Adaptaciones generales de las células. Muerte celular

Unidad III-Microbiologia
Tema 7. Introduccion a la microbiologia
1. Conceptos basicos de microbiologia. 2. Clasificacién de los microorganismos. 3.
Microorganismos y enfermedades humanas.
Tema 8. Bacterias, virus y hongos
1. Estructura bacteriana. 2. Virus, viroides y priones. Principales caracteristicas. 3.
Hongos. Caracteristicas estructurales.

Unidad IV. Histologia
Tema 9. Introduccion a la Histologia
1. Concepto y desarrollo historico de la histologia . 2. Clasificacién de los tejidos.3.
Técnicas utilizadas en histologia. 4. Microscopia.
Tema 10. Tejido epitelial
1. Definicion y Caracteristicas generales. 2. Tipos de epitelios. 3. Epitelios de
revestimiento. 4. Epitelios glandulares.
Tema 11. Tejido conjuntivo
1. Definicion y caracteristicas generales. 1.1. Componentes y células del tejido
conjuntivo. 1.2. Matriz extracelular. 2. Tipos de tejidos conjuntivo. 3. Tejido 6seo. 4.
Tejido cartilaginoso. 5. Tejido adiposo.
Tema 12. Tejido muscular
1. Concepto y Clasificacién . 2. Tejido muscular liso. 3. Tejido muscular estriado
esquelético. 4.Tejido muscular estriado cardiaco.
Tema 13. Tejido nervioso
1. Caracteristicas generales. 2. Tipos celulares. 3. La neurona. 4. La neuroglia. 5.
Fibras nerviosas.
Tema 14. La sangre
1. Definicion y caracteristicas generales. 2. Tipos de células. 3. Hematopoyesis.

8.3- Acceso a la Bibliografia Recomendada desde L.eganto

https://leganto.ubu.es/leganto/public/34BUC_UBU/lists?courseCode=7566&auth=SAML



https://leganto.ubu.es/leganto/public/34BUC_UBU/lists?courseCode=7566&auth=SAML

UNIVERSIDAD DE BURGOS

BirorecNOLOGIA Y CIENCIA DE LOS ALIMENTOS

9. Metodologia de enseiianza y aprendizaje y su relacion con las
competencias/resultados de aprendizaje que debe adquirir/alcanzar el/la
estudiante:

- Ensefianza mediante sesiones presenciales y docencia asincrona interactiva (a través
de la plataforma e-learning de la Universidad) de los conceptos y contenidos de esta
materia
- Clases practicas de laboratorio
- Sesiones presenciales de seminario
- Tutorias presenciales colectivas o individuales, y realizacién de pruebas
Metodologia Competencia/resulta| Horas Horas de Total de
do de aprendizaje [presenciales| trabajo horas
relacionado
Actividades tedricas |CB1, CB2, E1, E2 24 56 80
Actividades practicas [CB3, T1, T9, T15, 12 8 20
El, E2, G3, G6,
Seminarios y CB4, CB5,T1, T10, 14 32 46
exposicién de trabajos|E2, G3, G6,
Evaluacion CB1, CB2, CB4, 4 0 4
T1,T10, T15, E1, E2
Total 54 96 150

10. Sistemas de evaluacion:

Para la evaluacion de la asignatura se llevara a cabo un seguimiento y evaluacion
continua del alumno. Para ello, se valoraran el nivel de conocimientos adquiridos, la
capacidad de sintesis, analisis y juicio critico, asi como las aptitudes, habilidades y
tratamiento de los resultados experimentales obtenidos en las practicas de laboratorio y
los seminarios de histologia.

La calificacion del alumno se obtendra a través de la ponderacion de cada bloque, tal y
como se detalla en la tabla adjunta. No obstante, para poder hacer media de la
calificacién, sera necesario alcanzar, en cada uno estos bloques, una puntuacion
minima del 5 sobre 10. El procedimiento de trabajo en grupo es imperativo en esta
asignatura, por lo que es obligatoria la presentacion del trabajo de grupo en sesion de
exposicion oral para poder evaluar esta competencia. Para aprobar la asignatura, la
nota media aritmética ponderada de la misma debe de ser igual o superior a 5 sobre 10.

De acuerdo con lo establecido en el Reglamento de Evaluacién, no seran objeto de
evaluacion, en segunda convocatoria, los procedimientos marcados con (*), ya que
estas actividades requieren recursos y tiempos no disponibles en esta convocatoria.




UNIVERSIDAD DE BURGOS

BirorecNOLOGIA Y CIENCIA DE LOS ALIMENTOS

Dos de estos procedimientos se refieren al trabajo en el laboratorio y a la realizacion
de seminarios practicos. En este sentido, los alumnos que, habiendo tenido
participacion activa en un 80% de las sesiones de practicas y de los seminarios,
respectivamente, no alcancen la calificacién minima exigida, podran recuperar este
procedimiento en segunda convocatoria mediante la realizacion de una prueba.

En segunda convocatoria el alumno debera presentarse y realizar las pruebas no
superadas en la primera convocatoria, manteniéndose el criterio de minimos para poder
optar a hacer la media ponderada de la calificacién. En todo caso, si el estudiante no
superase alguno de los minimos mencionados, la calificacién global de la asignatura
serd la media aritmética ponderada de las calificaciones obtenidas en las diferentes
pruebas de evaluacion, salvo que ésta sea superior a 4,9 en cuyo caso la calificacion
global sera 4,9 (Apartado 9 del articulo 19, Reglamento de Evaluacion de la UBU). Si
algun alumno desea presentarse para subir calificacion en segunda convocatoria,
debera notificarlo al coordinador de la asignatura por correo electrénico con una
antelacion de al menos dos dias lectivos a la fecha oficial del examen de 2*
convocatoria, y podra hacerlo mediante una prueba escrita de evaluacion preparada al
efecto. En dicho caso, la nota final sera la media ponderada entre todos los
procedimientos ya superados en primera convocatoria y la calificacién obtenida en la
prueba escrita realizada para subir calificacion.

La realizacion fraudulenta de alguna prueba o de los trabajos exigidos en la evaluacién
de alguna asignatura comportara una calificacion de cero en el procedimiento
correspondiente, sin perjuicio de la apertura de expediente

disciplinario, de acuerdo con el articulo 17.2 del Reglamento de Evaluacion de la
Universidad de Burgos. El profesor podra utilizar cualquier herramienta antiplagio que
la Universidad ponga a su disposicion para asegurar que no ha habido copia o plagio
en ninguna de las pruebas de evaluacion realizadas por los estudiantes. Si el estudiante
no autorizara su uso no podra ser evaluado de ese procedimiento y se le calificara con
un cero.

El sistema de evaluacion para estudiantes de intercambio debera ser modificado en el
supuesto de que los calendarios académicos de las universidades de origen y de destino
no sean coincidentes.
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Procedimiento Peso Peso
primera segunda
convocatoria [convocatoria
Realizacion de pruebas de evaluacion de conocimientos 40 % 40 %
tipo test
Elaboracién de un trabajo cientifico y exposicién oral (*) 15 % 15 %
Seminarios de histologia (asistencia y conocimientos 25 % 25 %

adquiridos): realizacion de una prueba escrita (*)

Practicas experimentales de laboratorio (asistencia, 20 % 20 %
aptitudes y conocimientos adquiridos): realizacion de una
prueba escrita (*)

Total 100 % 100 %

Evaluacion excepcional:

Los estudiantes que, por razones excepcionales no puedan seguir los procedimientos
habituales de evaluacion continua, deberan solicitar por escrito al Decano de Centro
acogerse a una «evaluacién excepcional». Dicho escrito recogera las razones que
justifiquen la imposibilidad de seguir la evaluacion continua y debera presentarse antes
del inicio del semestre lectivo o durante las dos primeras semanas de imparticion de la
asignatura. El Decano resolvera la procedencia o no de admitir dicha excepcionalidad.
A los estudiantes que se les conceda evaluacion excepcional se les aplicara los mismos
criterios de evaluacion que al resto.

En el caso de los alumnos que participen en el programa Universitario Cantera, la
calificacion se determinara en funcién del desempefio de las tareas que les sean
asignadas en el marco del programa.

De acuerdo con la RESOLUCION de 25 de febrero de 2015, del Rectorado de la
Universidad de Burgos (BOCYL n°44, pag. 16918 de 5 de marzo de 2015), por la que
se ordena la publicacion de la convocatoria extraordinaria de Fin de Estudios de
Grado, el alumno puede solicitar una convocatoria extraordinaria de fin de estudios
universitarios oficiales de Grado. Una vez solicitada y concedida esta evaluacion el
alumno realizara durante el mes de septiembre, en las fechas que determine el
Vicerrector con competencias en Ordenacion Académica, las pruebas adaptadas a esta
situacion que el profesor de la asignatura establezca con la antelacion suficiente y
siempre relacionado con los contenidos del temario.

11. Recursos de aprendizaje y apoyo tutorial:

- Ensefianza mediante sesiones presenciales y docencia no presencial interactiva (a
través de la plataforma electronica UBUVirtual) de los conceptos y contenidos de esta
materia.

- Clases practicas de laboratorio.
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- Sesiones presenciales de seminario, para exposicion y discusion de trabajos,
resolucion de problemas y casos practicos previamente trabajados por los estudiantes,
y resolucién no presencial de cuestionarios propuestos en la red.

- Tutorias presenciales colectivas e individuales, y realizacion de pruebas.

12. Calendarios y horarios:

|http://www.ubu.es/titulaciones/es/grado_enfermeria/informacion-academica/horarios |

13. Idioma en que se imparte:

| Castellano |
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