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1. Denominacion de la asignatura:

|BIOLOGIA CELULAR Y GENETICA

Titulacion

|Grado en Ingenieria de la Salud

Cédigo

18217

2. Materia o modulo a la que pertenece la asignatura:

|Genética y Salud

3. Departamento(s) responsable(s) de la asignatura:

|Biotecnologia y Ciencia de los Alimentos

4.a Profesor/a que imparte la docencia (Si fuese impartida por mas de uno/a
incluir todos/as) :

|Ménica Cavia Saiz/Maria Concepcion Pilar Izquierdo

4.b Coordinador/a de la asignatura

|Ménica Cavia Saiz

5. Curso y semestre en el que se imparte la asignatura:

| ler curso - ler semestre

6. Tipo de la asignatura: (Basica, obligatoria u optativa)

| Obligatoria
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7. Requisitos de formacién previos para cursar la asignatura:

|N0 se establecen requisitos previos

8. Numero de créditos ECTS de la asignatura:

6

9. Competencias // Resultados de aprendizaje

CB1 - Que los estudiantes hayan demostrado poseer y comprender conocimientos en
un area de estudio que parte de la base de la educacion secundaria general, y se suele
encontrar a un nivel que, si bien se apoya en libros de texto avanzados, incluye
también algunos aspectos que implican conocimientos procedentes de la vanguardia de
su campo de estudio

CB2 - Que los estudiantes sepan aplicar sus conocimientos a su trabajo o vocacién de
una forma profesional y posean las competencias que suelen demostrarse por medio de
la elaboracién y defensa de argumentos y la resolucion de problemas dentro de su area
de estudio

CB4 - Que los estudiantes puedan transmitir informacion, ideas, problemas y
soluciones a un publico tanto especializado como no especializado

CG?7 - Capacidad para comunicar y transmitir los conocimientos y conclusiones en el
ambito de la ingenieria de la salud, a publico especializado y no especializado, de un
modo claro y preciso.

CT1 - Capacidad de analisis y sintesis.

CT2 - Capacidad de organizacién y planificacion.

CT3 - Comunicacion oral y escrita en la lengua nativa.

CT5 - Conocimientos de salud relativos al ambito de estudio.

CT6 - Capacidad de gestion de la informacion.

CT8 - Trabajo en un equipo de caracter multidisciplinar.

CT9 - Aprendizaje y trabajo auténomo. Formacion continua y permanente.

CT13 - Elaborar y defender argumentos dentro del ambito de la salud.

CEC-S4 - Conocimientos basicos acerca de la estructura y funcién de las células.
Conocimientos basicos de la Genética.
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10. Programa de la asignatura

10.1- Objetivos docentes

Los objetivos que se pretende conseguir en esta asignatura es que el alumno sea capaz
de:

1. Conocer y comprender la estructura y el funcionamiento de la célula como unidad
basica de los seres vivos.

3. Conocer y comprender las distintas etapas del ciclo celular haciendo especial
hincapié en las diferencias entre mitosis y meiosis.

4. Conocer la estructura basica del genoma.

5. Comprender las bases de la transmision de la informacion genética, asi como los
fundamentos basicos de la herencia.

10.2- Unidades docentes (Bloques de contenidos)

UNIDAD I - INTRODUCCION
Tema 1.- OBJETIVOS Y COMPETENCIAS
1. Objetivos. 2. Contenidos de la asignatura. 3. Métodos de evaluacion.
Tema 2.- INTRODUCCION A LA CELULA
1. Organizacion de los seres vivos. 2. Bioelementos y biomoléculas. 3. La célula como
unidad estructural de los seres vivos. 4. Tipos de células.

UNIDAD II - ORGANIZACION INTERNA DE LA CELULA
Tema 3.- MEMBRANAS CELULARES
1. Composicion y estructura de las membranas. 2. Transporte a través de membrana. 3.
Superficie celular y adhesion celular.
Tema 4.- ORGANIZACION Y MOVIMIENTO CELULAR
1. Microttbulos. 2. Filamentos de actina. 3. Filamentos intermedios. 4. Movilidad
celular
Tema 5.- COMPARTIMENTOS Y TRANSPORTE INTRACELULAR
1. Organulos celulares. 2. Transporte vesicular. 3. Vias endociticas. 4. Vias secretoras.
Tema 6.- COMUNICACION CELULAR
1. Mecanismos de sefializacion celular. 2. Receptores y transduccion de sefiales
Tema 7.- REPRODUCCION CELULAR
1. Estructura y funcién nuclear. 1.1. Nucleo interfasico y mitético. 1.2. La envoltura
nuclear. 1.3. El nucléolo. 2. El ciclo celular. Generalidades. 2.1. Division celular. 3.
Control del ciclo celular. 4. Meiosis: un tipo especial de division celular. 5.
Proliferacion y muerte celular.
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UNIDAD III - GENETICA
Tema 8.- INTRODUCCION A LA GENETICA
1. Objetivos de la genética. 1.1. Conceptos basicos de genética. 2. Divisiones de la
genética. 3. Organismos genéticos modelo.
Tema 9.- LOS ACIDOS NUCLEICOS
1. Los acidos nucleicos como transmisores de la informacién genética. 2. Estructura y
caracteristicas del DNA. 3. Estructura y tipos de RNA. 3.1. RNA codificantes. 3.2.
RNA no codificantes.
Tema 10.- ORGANIZACION ESTRUCTURAL DEL DNA
1. -Niveles de organizaciéon del DNA. 2. Cromatina. 3. Cromosomas. 4. Variaciones
cromosomicas.
Tema 11.- BIOLOGIA CELULAR Y GENETICA DEL CANCER
1. Caracteristicas de las células cancerigenas. 2. Introduccidn a las bases genéticas del
Cancer. 3. El cancer como resultado de alteraciones de sefializacién celular.
Tema 12.-GENOMICA
1. Introduccioén a la gendémica. Conceptos basicos. 2. Genomas. 2.1. Genoma de
eucariotas. 2.2. La organizacion del genoma humano. 2.3. Genoma de organulos. 2.4.
Genoma de procariotas y virus. 3. Estructura de los genes.
Tema 13.-FUNDAMENTOS DE LA HERENCIA
1. Fundamentos de la herencia. 2. Genética mendeliana. 3. Bases cromosomicas de la
herencia. 4. Desviaciones de los patrones de herencia mendeliana. 5. Genotipo y
fenotipo.

10.3- Acceso a la Bibliografia Recomendada desde Leganto

https://leganto.ubu.es/leganto/public/34BUC_UBU/lists?courseCode=8217&auth=SAML

11. Metodologia de ensefianza y aprendizaje y su relacion con las
competencias/resultados de aprendizaje que debe adquirir/alcanzar el/la
estudiante:

- Ensefianza mediante sesiones presenciales y docencia asincrona interactiva (a través
de la plataforma e-learning de la Universidad) de los conceptos y contenidos de esta
materia: 3 créditos ECTS

- Clases practicas de laboratorio y seminarios: 3 ECTS



https://leganto.ubu.es/leganto/public/34BUC_UBU/lists?courseCode=8217&auth=SAML
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Metodologia Competencia/resulta| Horas Horas de Total de
do de aprendizaje [presenciales| trabajo horas
relacionado
Actividades teéricas |CT1, CT3, CT5, CEC- 24 56 80
S4

Actividades practicas |{CB1, CB2, CB4, 24 30 54

y seminarios CT2, CT3, CT6, CT9

Realizacion de CG7,CT2, CT3 0 10 10

cuestionarios

Evaluacion CG7, CT1, CT3, CT9 3 0 3

Tutorias CT3, CT6 3 0 3
Total 54 96 150

12. Sistemas de evaluacion:

Para la evaluacion de la asignatura se llevara a cabo un seguimiento y evaluacién
continua del alumno. Para ello, se valoraran el nivel de conocimientos adquiridos, la
capacidad de sintesis, analisis y juicio critico, asi como las aptitudes, habilidades y
tratamiento de los resultados experimentales obtenidos en las practicas de laboratorio y
los seminarios.

Atendiendo a lo expuesto en el articulo 19.11 del Reglamento de Evaluacién aquellos
alumnos que hayan superado la asignatura en primera convocatoria, tendran la
posibilidad de mejorar su calificacion, presentandose a las pruebas de la segunda
convocatoria. Para ello el estudiante debera comunicar al coordinador de la asignatura
mediante correo electrénico su intencion de presentarse a dicha prueba con una
antelacion minima de dos dias lectivos después de la publicacién de las notas de la
primera convocatoria.

Segunda convocatoria. De acuerdo con lo establecido en el Reglamento de Evaluacion
no sera recuperable en segunda convocatoria la parte presencial de las practicas
experimentales de laboratorio y los seminarios, ya que esta actividad requiere recursos
y tiempos no disponibles en esta convocatoria. En este sentido, los alumnos que
habiendo asistido a un 80% de las sesiones presenciales no alcancen la calificacién
minima exigida, podran recuperar este bloque de procedimientos mediante la
realizacion de una prueba escrita. En cuanto a los alumnos que no hayan asistido al
80% de las sesiones presenciales durante el curso, deberan realizar una prueba escrita y
una prueba préactica, en las que se valorara el grado de adquisicién de las competencias
asociadas indicadas en la guia docente de la asignatura.

A los estudiantes que fueran sorprendidos copiando o plagiando en cualquiera de los
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procedimientos de evaluacion de la asignatura se les aplicara el Reglamento de
Evaluacion de la Universidad de Burgos en vigor para el curso. El profesor podra
utilizar cualquier herramienta antiplagio que la Universidad ponga a su disposicion
para asegurar que no ha habido copia o plagio en ninguna de las pruebas de evaluacion
realizadas por los estudiantes. Si el estudiante no autorizara su uso no podra ser
evaluado de ese procedimiento y se le calificara con un cero.

Las actividades realizadas para la evaluacion de la materia tendran el siguiente peso
(en términos porcentuales) en la calificacion global. No obstante, para superar la
asignatura, sera necesario, alcanzar en cada uno de los bloques de procedimiento una
calificacion minima de un 5.

El sistema de evaluacion para estudiantes de intercambio debera ser modificado en el
supuesto de que los calendarios académicos de las universidades de origen y de destino
no sean coincidente.

Procedimiento Peso Peso
primera segunda
convocatoria |convocatoria
Prueba final de evaluaciéon de conocimientos 35 % 35 %
Practicas y seminarios 30 % 30 %
Actividades y pruebas de evaluacion continua 35 % 35 %
Total 100 % 100 %

Evaluacion excepcional:

Los estudiantes que por razones excepcionales no puedan seguir los procedimientos
habituales de evaluacion continua, deberan solicitar por escrito al Director del Centro
acogerse a una «evaluacién excepcional». Dicho escrito recogera las razones que
justifiquen la imposibilidad de seguir la evaluacién continua y debera presentarse antes
del inicio del semestre lectivo o durante las dos primeras semanas de imparticion de la
asignatura. El Decano resolvera la procedencia o no de admitir dicha excepcionalidad.
A los estudiantes que se les conceda evaluacion excepcional se les aplicara los mismos
criterios de evaluacion que al resto.

En el caso de los alumnos que participen en el programa Universitario Cantera, la
calificacién se determinara en funcién del desempefio de las tareas que les sean
asignadas en el marco del programa.

De acuerdo con la RESOLUCION de 25 de febrero de 2015, del Rectorado de la
Universidad de Burgos (BOCYL n°44, pag. 16918 de 5 de marzo de 2015), por la que
se ordena la publicacion de la convocatoria extraordinaria de Fin de Estudios de
Grado, el alumno puede solicitar una convocatoria extraordinaria de fin de estudios
universitarios oficiales de Grado. Una vez solicitada y concedida esta evaluacién el
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alumno realizara durante el mes de septiembre, en las fechas que determine el
Vicerrector con competencias en Ordenacién Académica, las pruebas adaptadas a esta
situacion que el profesor de la asignatura establezca con la antelacién suficiente y
siempre relacionado con los contenidos del temario.

13. Recursos de aprendizaje y apoyo tutorial:

Exposicion de conceptos y contenidos de la asignatura mediante la utilizacion de
powerpoint o similar. Utilizacién de la plataforma docente de la Universidad para
poner a disposicion de los alumnos distintos materiales (exposiciones realizadas en el
aula durante las clases presenciales, articulos, direcciones de paginas web,...), para la
propuesta de actividades y para el mantenimiento de la comunicacion con los alumnos
(mensajeria,...). Utilizacion de distintos equipos y materiales de laboratorio durante la
realizacion de clases practicas. Utilizacion de fuentes bibliograficas, relacionadas con
la asignatura, disponibles tanto en la Biblioteca de la Universidad, como a través de la
pagina web de la Universidad. Apoyo tutorial a los alumnos mediante sesiones de
tutoria, tanto individuales como colectivas.

14. Calendarios y horarios:

El calendario aprobado por la Junta de Escuela de la Escuela Politécnica Superior y los
horarios publicados en los tablones oficiales de la E.P.S.

15. Idioma en que se imparte:

Espafiol
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